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Faites vous un cadeau de bienvenue ?
Ce geste a un impact exceptionnellement favorable dans l'esprit des
clients, en rendant l'accueil plus personnel et chaleureux.

Conscients de cela, nous avons d'ailleurs fait du "cadeau de bienvenue"
un critere obligatoire pour obtenir une labellisation 5 cimes du Label
Qualité Confort Hébergement HMV.
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Lorsqu'il répond a un besoin, surprend ou fait vivre une émotion,
I'impact du cadeau est encore plus grand.

Offrez quelque chose a votre image et a celle du territoire, en choisissant
des produits locaux de qualité.

Nous vous proposons ici une liste de producteurs exclusivement
mauriennais, partenaires de nos démarches.




BOISSONS

Les vins de Sartos du Bec

A l'entrée de la Maurienne, Aiton, un coteau en reprise viticole, avec pour objectif la valorisation de
cépages anciens et de qualité (Mondeuse, Persan, Douce-noire, Altesse, Etraire, Joubertin...). Aux
Sartos du bec, il est actuellement proposé du rosé, du rosé pétillant, un vin d'assemblage
(Mondeuse/Persan) et un vin léger (Gamay et Douce-noire).

Les vins sont labellisés bio depuis 2017.

& 0619 0373 09
bernard.marido@gmail.com

& www.sartosdubec.fr

Brasserie des Terres Blanches

La Brasserie des Terres Blanches a été créée par 2 amis d'enfance natifs de la Maurienne. Tous deux
passionnés par le milieu brassicole, ils vous feront partager cette passion et vous expliqueront ce
gu'est le métier de brasseur de biere.

&, 067268 03 96

brasseriedesterresblanches@gmail.com

(f) www.facebook.com/puntabeer

Brasserie d'Oé

Trois amis d'Aussois ont décidé de créer leur propre biére, aux saveurs d'Aussois. lls commencent
le brassage en 2015, pour voir naitre la biére d'Oé non filtrée et organique.

Q. 09 86 62 13 48
contact(a)bieredoe.fr

& www.brasseriedoe.com

(f) www.facebook.com/bieredoe.fr



https://www.brasseriedoe.com/
https://fr-fr.facebook.com/bieredoe.fr/
https://fr-fr.facebook.com/puntabeer/
https://www.sartosdubec.fr/

Brasserie des sources de la Vanoise

Au cceur de la Haute Maurienne Vanoise, la Brasserie des Sources de Vanoise vous propose une
gamme de biéres brassées de facon traditionnelle, avec uniquement des matiéres premiéres issues

de l'agriculture biologique.

Q. 06 70 46 52 94
brasserie.vanoise@orange.fr
BRASSERIE & www.brasserievanoise.com
VANOISE . .
() www.facebook.com/BrasserieVanoise



https://brasserievanoise.wixsite.com/brasserievanoise
https://fr-fr.facebook.com/BrasserieVanoise/

GOURMANDISES

Confiserie Spagnolo

Artisans confiseurs qui sauront régaler vos papilles et vous ramener en enfance ! Rendez-vous vite
sur leur boutique en ligne !

confiseriespagnolo@gmail.com

f ‘q’ﬁ(\_\ & www.confiseriespagnolo.fr
&W e (f) www.facebook.com/ConfiserieSpagnolo/

A !

La Montagne Chocolatée

Aurore Pollet, artisan chocolatier-confiseur vous accueille dans sa boutique gourmande a Modane,
ou elle propose des chocolats, confiseries et glaces fabrication maison, un vrai régal pour les
papilles !

Q. 06 64 24 69 58
lamontagnechocolatee@gmail.com

() www.facebook.com/lamontagnechocolatee/

La Pasta

Fondée en 1885 par la famille Bozon Verduraz, cette entreprise familiale s'occupe de la production
de plusieurs spécialités céréalieres en poursuivant un savoir-faire centenaire. Découvrez leur
boutique en ligne !

. 0479 20 27 65
lapasta.pates@gmail.com

[a Pasta

@& www.pates-artisanales-des-alpes.fr
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https://www.facebook.com/lamontagnechocolatee/
https://www.confiseriespagnolo.fr/15-boutique
https://www.facebook.com/ConfiserieSpagnolo/
https://www.pates-artisanales-des-alpes.fr/

Boulangerie Bernard

La Maison Bernard fabrique dans ces ateliers une large gamme de confitures, chocolats et biscuits
ensachés de fabrication maison. Pour ceux qui peuvent difficilement stocker des "cadeaux de
bienvenue", proposer a vos clients des "bons premier petit déjeuner", qui permettent de récupérer
des viennoiserie aupres de la boulangerie, offre une belle alternative.

G 04790593 28

boulangeriepatisserie.bernard@orange.fr

@ www.boulangeriepatisseriebernard.com

(f) facebook.com/boulangeriepatisseriebernardvalcenis/



SOINS POUR LE CORPS

Alpamaya

Des savons surgras fabriqués par saponification a froid, a base d’huiles végétales (huile d'olive, de
tournesol...), de beurre de karité issus de I'Agriculture Biologique et de produits d'origine naturelle.
Chacune des formules est inspirée des montagnes, pour que votre douche soit aussi un véritable
moment de plaisir.

TN\ Q, 06 52 68 90 25

W
/ /\[" 5, | & contact@alpamaya.fr
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@ www.alpamaya.com

\

(f) www.facebook.com/people/Alpamaya/100030913672593/




MIEL

Florian Ratel

Initié par ses deux grands-peres, Florian Ratel a découvert tres jeune le monde passionnant des
abeilles. Aujourd’hui son cheptel est composé de 300 ruches.

Q. 06 18 37 05 24
florianratel@hotmail.com

Félicien Detienne

Félicien Detienne, apiculteur a Aussois, vous invite a la découverte de sa passion des abeilles.
Découvrez le monde des abeilles, la fabrication du miel et la préservation d'un éco-systéme fragile.
Vente en ligne disponible sur son site internet !

Q. 06 62 17 68 22

& www.miellerie-aussois.fr



mailto:florianratel@hotmail.com

HERBORISTERIE

Naturalpine

Productrice de plantes aromatiques et médicinales, Géraldine Boucheron récolte les plantes sur
I'exploitation ou en cueillette sauvage, de maniére raisonnée et dans un environnement protége.
Les plantes sont ensuite transformées avec soins, de maniere artisanale, pour en faire des produits
simples mais originaux comme des tisanes, des sirops, des gelées, de la poudre d'ortie & ail des
ours... Les plantes sont choisies et associées afin de vous faire profiter de leurs bienfaits.

Tous les produits sont naturels et sans conservateur.

naturalpine.savoie@gmail.com
(f) facebook.com/naturalpine/

Hurtiréves

Des producteurs de plantes aromatiques médicinales et petits fruits, en agriculture biologique et en
favorisant au maximum la biodiversité sur la ferme. Hurtiréves transforme les plantes en liqueurs,
tisanes, sirops, gelées, eaux florales. Une production de miel vient compléter la gamme.

Pour les professionnels des hébergements de tourisme, il est possible de proposer une gamme
dégustation pour les paniers d'accueil, et de personnaliser certains produits.

Q. 0620425863

2 ¥ hurtireves@gmail.com
" @ yatou-en-maurienne.fr/hurtireves-13472/produits

(f) facebook.com/Hurtireves

Infusion des Arves

De cette passion pour les plantes médicinales transmise par sa grand-meére Marguerite, Emmanuel
en a fait son métier. Il vous invite dans son atelier des plantes : Les Infusions des Arves.
Découvrez ses infusions a commander directement sur son site internet !

. 0687007396
& www.infusionsdesarves.fr


https://www.yatou-en-maurienne.fr/hurtireves-13472/produits?fbclid=IwZXh0bgNhZW0CMTAAAR28lYqOwv4Q-Vo1bsNJ42caSR3U8aOrKdgUBqErOMrOIBMgzPGhiCPWH_0_aem_H_yZ6l-2EzCqz2guH9HwOg

Le grenier des petites feuilles

Installée au coeur de la Savoie sur les hauteurs de la vallée de la Maurienne, Julie Pages perpétue la
tradition de la culture et de la cueillette avec des plantes et petits fruits cultivés a 1300 metres
d'altitude. Sauge, Hysope, Serpolet, Génépy, Monarde, Agastache anisé, Cassis, Framboises et bien
d'autres espéeces contribuent a enrichir une biodiversité déja remarquable. Les plantes sont ensuite
transformées en tisanes, sirops, gelées, aromates, apéritifs aux plantes et liqueurs.

& 0612536114
grenierdespetitesfeuilles@gmail.com

(f) facebook.com/legrenierdespetitesfeuilles
(0) grenier_des_petites-feuillles




LE BON CADEAU

Le Bon Cadeau

Vous n'étes pas sur place ? Ou vous avez une problématique de stockage ?

Pensez au "bon cadeau" en faisant un partenariat avec un commerce local,
c'est une bonne alternative pour faire découvrir les commercants de la station !
v Avec par exemple "bon pour le 1er petit-déjeuner offert dans la boulangerie...",
/ \ “bon pour un apéritif dans le restaurant ou dans le bar...”,
“bon pour un café gourmand offert dans le restaurant ou dans le bar...”,




Pour ne rien rater de I'actualité du Label
« Qualité Confort Hébergement » Haute Maurienne Vanoise,
suivez-nous sur les réseaux sociaux

@ClubDesHebergeursHMV
@LabelHMV

VOTRE CONTACT

Clémentine JOYE
+33(0)7 66 35 4373
clementine joye@hautemaurienne.com
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